附件1
部分不合格项目的小知识
一、二氧化硫残留量：二氧化硫（以及焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等食品添加剂）对食品有漂白、防腐和抗氧化作用，是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，使用后均产生二氧化硫残留。摄入少量二氧化硫，可在人体内经酶转化后由尿液排出体外，一般不会对人体健康造成不良影响，但如果长期过量摄入二氧化硫，可能会对健康不利。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，蜜饯凉果类中二氧化硫残留量最大限量值为0.35g/kg。水果制品二氧化硫残留量超标的原因，可能是水果制品的加工过程中超范围或超限量使用亚硫酸盐等漂白剂，以达到漂白和防腐的作用，从而导致产品中二氧化硫残留不符合要求。

二、N-二甲基亚硝胺：是N-亚硝胺类化合物的一种，食品中天然存在的N-亚硝胺类化合物含量极微，但其前体物质亚硝酸盐和胺类广泛存在于自然界中，在适宜的条件下可以形成N-亚硝胺类化合物。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762）中规定，水产制品中N-二甲基亚硝胺的最大限量不高于4.0μg/kg。N-二甲基亚硝胺超标可能由于产品原料腐败所致，反映该食品卫生状况不达标。过量摄入含有N-亚硝基化合物的食物，可能会对人体健康造成一定影响。

三、金刚烷胺：别名为三环葵胺、盐酸金刚烷胺。金刚烷胺是最早用于抑制流感病毒的抗病毒药，也可以用作抗震颤麻痹药。在抑制人流感病毒方面，金刚烷胺具有价格低廉，效果明显的特点。将人用抗病毒药物用于畜禽，不仅容易导致动物源性食品中药物残留、动物病毒、动物机体产生免疫抑制和耐药性等问题，还可导致病毒发生异变，影响动物疫病控制及人用病毒药物的有效性。《兽药地方标准废止目录》(农业部公告第560号)规定，金刚烷胺为禁用兽药，在动物性食品中不得检出。金刚烷胺不合格原因可能是养殖户在饲料中违规添加，导致其在动物体内积蓄。
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