附件2
部分不合格项目的小知识
一、铜绿假单胞菌
铜绿假单胞菌是一种常见的条件致病菌，属于非发酵革兰氏阴性杆菌。广泛存在于自然界各类型水、土壤、空气、正常人的皮肤、呼吸道和肠道等，且常存在于潮湿环境中。铜绿假单胞菌是一种重要的水源性致病菌，对消毒剂、干燥、紫外线等理化因素具有很强的抵抗力，可引起急性肠道炎、脑膜炎、败血症和皮肤炎症等。GB 19298-2014《食品安全国家标准 包装饮用水》中规定，包装饮用水中铜绿假单胞菌，一个样品的5次检测结果均不得检出。水中检出铜绿假单胞菌的可能原因有生产车间，灌装线，设备和加工环境受到污染，操作人员的不规范操作带来的污染（如灌装线存在设计缺陷被反冲洗水污染）；包装材料受到污染，或者受到污染的包装材料在灌装前未彻底清洗和灭菌；运输过程造成的污染。
二、恩诺沙星
恩诺沙星目前被国家指定为动物专用药，在动物体内的主要代谢产物为环丙沙星。恩诺沙星属于喹诺酮类药物，是一种抗生素，由于其在动物机体组织中的残留，人食用动物组织后导致其在人体内残留蓄积，可能造成人体疾病对该类药物的耐药性，影响人体疾病的治疗。农业部公告第235号《动物性食品中兽药最高残留限量》中规定，食品动物中恩诺沙星与环丙沙星的合计残留量为不得检出。恩诺沙星与环丙沙星合计残留量超标的原因，可能是给药剂量不正确、给药途径错误及动物种类不符合；未执行休药期的规定，在休药期以前屠宰动物；动物个体代谢差异导致兽药残留超标。
三、铝的残留量(干样品,以Al计)

铝在自然界中大量存在，食品中铝摄入途径主要是天然食品中的本底铝、含铝器具以及含铝添加剂食品等。GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，在油炸面制品中铝的残留量(干样品,以Al计)不得超过100mg/kg。油炸面制品中铝的残留量(干样品,以Al计)超标，可能是过程控制不严超量使用添加剂，也有可能是使用的添加剂本身不合格。
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