附件2： 

部分不合格项目的小知识

一、亚硝酸盐
亚硝酸盐是一类无机化合物的总称，主要包括亚硝酸钠和亚硝酸钾。亚硝酸盐作为护色剂和防腐剂，可以使肉制品呈现鲜艳的红色，也能够抑制肉毒梭菌的生长和繁殖，因此，被广泛应用于肉制品加工中。肉制品中亚硝酸盐超标，原因可能是个别生产企业在生产过程中未准确计量导致；或者为延长保质期多加了成分不明的复配添加剂等，造成重复添加而导致超限量。亚硝酸盐进入血液后可将血液中的低血红蛋白氧化成高血红蛋白，且在酸性条件下（如胃液中）易与胺类物质发生反应，生成亚硝基化合物。亚硝基化合物是最主要的化学致癌物之一，一次性食用过多或者误用亚硝酸盐均可引起急性中毒。
二、山梨酸及其钾盐
山梨酸及其钾盐是食品防腐保鲜剂，具有广泛的抑菌效果和防霉性能，GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，发酵面团中不得检出山梨酸及其钾盐。山梨酸可以被人体的代谢系统吸收而迅速分解为二氧化碳和水，少量食用对人体不会产生太大的影响，但如果长期食用山梨酸超标的食品，可能会抑制人体骨骼生长，危害肾、肝脏的健康。
三、氯氟氰菊酯
氯氟氰菊酯是一种具有触杀和胃毒作用的拟除虫菊酯类农药。GB 2763—2016《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》中规定，韭菜中氯氟氰菊酯残留限量值不得超过0.5mg/kg。氯氟氰菊酯对皮肤有刺激作用，接触量大时会引起头痛、头昏、恶心、呕吐、双手颤抖等症状。
四、克百威
克百威是一种具有内吸、触杀和胃毒作用的氨基甲酸酯类杀虫剂。GB 2763—2016《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，叶菜类蔬菜中克百威残留限量值不得超过0.02mg/kg。克百威对鱼类、鸟类及野生动物有害。对在施药区觅食的鸟类可能致命，且误食致死的鸟尸可能会对其它肉食鸟类造成危险，并不易降解，易造成环境污染。
五、氟虫腈
氟虫腈是一种苯基吡唑类杀虫剂。GB 2763—2016《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，叶菜类蔬菜中氟虫腈残留限量值均不得超过0.02mg/kg。欧盟法律规定，氟虫腈不得用于人类食品产业链中的畜禽。世界卫生组织表示，大量摄入含有高浓度氟虫腈的食品，会损害肝脏、甲状腺和肾脏。

六、毒死蜱 
[bookmark: _GoBack]毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂。GB 2763—2016《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，韭菜中毒死蜱残留限量值不得超过0.1mg/kg，芹菜中毒死蜱残留限量值不得超过0.05mg/kg。毒死蜱属中毒农药，对鱼类及水生生物毒性较高，对蜜蜂有毒，在叶片上残留期一般为5至7天，在土壤中残留期较长。长期暴露在含有毒死蜱的环境中，可能会导致神经毒性、生殖毒性，并会影响胚胎的生长发育。
七、啶虫脒
啶虫脒的作用原理是针对昆虫神经系统突触部位的烟碱乙酰胆碱受体产生作用，进而对昆虫神经系统的刺激传导进行限制，使其神经系统通路造成阻塞，致使神经递质乙酰胆碱在突触部位的积累，从而导致昆虫麻痹，直至死亡，是一种具有触杀、渗透和传导作用的吡啶类杀虫剂，更是一种非常适合果树、蔬菜等多种作物上的半翅目害虫的新型杀虫剂，正确使用基本不会产生危害，但有个别农户超量使用或使用后不到安全间隔期就采收，从而导致了农产品中啶虫脒农药残留超标。啶虫脒对人畜低毒，中毒后会出现头痛、头昏、无力、视力模糊、抽搐、恶心、呕吐等健康危害。
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