附件2
部分不合格项目的小知识
一、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)：脱氢乙酸及其钠盐作为食品添加剂，广泛用作食品防腐，对食品中霉菌具有较强的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 》（GB 2760—2014）中规定粮食加工品中不得使用脱氢乙酸及其钠盐。长期大量食用脱氢乙酸及其钠盐超标产品，对人体健康有一定影响。造成食品中脱氢乙酸及其钠盐不合格的原因可能是个别企业为防止食品腐败变质而超范围超限量使用该添加剂。
    二、联苯菊酯：联苯菊酯是拟除虫菊酯类杀虫剂的一种，具有杀虫谱广，作用迅速等特点，在土壤中不移动，对环境较为安全。它主要起触杀、胃毒、无内吸、熏蒸作用。《 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2016）中规定，柑橘中联苯菊酯残留限量为不得超过0.05mg/kg。长期食用农药残留量超标的食品，对人体健康有一定影响。残留产生的原因可能是农业生产者在作业时不考虑农药的半衰期，不按剂量超标施用农药所致。

三、吡唑醚菌酯：吡唑醚菌酯为新型广谱杀菌剂，可用于小麦、花生、水稻、蔬菜、果树、烟草、茶树、观赏植物、草坪等各种作物病害的防治。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）中规定，吡唑醚菌酯在香蕉中的最大残留限量为0.02mg/kg，超剂量使用吡唑醚菌酯会在水果中产生残留，影响水果食用安全，进而对人体产生一定的危害。水果中农残超标可能是水果种植户在生产过程中不考虑农药的半衰期，不按产品说明书规定随意或超剂量喷洒农药，以致于农药在水果中残留量超标。
四、氯唑磷：氯唑磷作为有机磷杀虫剂和杀线虫剂，有触杀、胃毒和内吸作用。用于玉米、棉花、水稻、甜菜、草皮和蔬菜上，防治长蝽象、南瓜十二星叶甲、日本丽金龟、线虫、种绳等害虫。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）中规定，氯唑磷在油麦菜中的最大残留限量为0.01mg/kg。超过规定使用氯唑磷会造成其在农产品中残留，影响农产品安全，进而对人体产生毒副作用。蔬菜中农残超标主要是蔬菜种植户在生产过程中不考虑农药的半衰期，不按产品说明书规定随意或超剂量喷洒农药，以致于农药在蔬菜中残留量超标。
五、酸价(以脂肪计)（KOH）：酸价主要反映食品中的油脂酸败程度。酸价超标的原因可能是企业原料采购把关不严、产品储藏条件不当，特别是存贮温度较高时易导致食品中的脂肪氧化酸败。酸价超标会导致食品有哈喇味，超标严重时所产生的醛、酮、酸会破坏脂溶性维生素，可能会导致肠胃不适。

六、水分：水分是间接反映食品卫生质量的指标，水分超标会导致产品储存时间变短，容易变质。水分超标可能由于企业原材料把关不严、包装材料密封性差、生产过程以及储运条件控制不当等原因导致。
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