附件1
本次检验项目

	食品大类（一级）
	食品亚类（二级）
	食品品种
（三级）
	食品细类
（四级）
	抽检项目

	
	
	
	
	

	食用农产品
	畜禽肉及副产品
	畜禽肉
	畜肉
	猪肉：克伦特罗、沙丁胺醇、氯霉素、五氯酚酸钠、挥发性盐基氮、恩诺沙星（以恩诺沙星与环丙沙星之和计）、磺胺类(总量)
牛肉：克伦特罗、五氯酚酸钠、磺胺类(总量)
羊肉：克伦特罗、恩诺沙星、氧氟沙星、五氯酚酸钠、磺胺类(总量)

	
	
	
	禽肉
	磺胺类（总量）、恩诺沙星、氧氟沙星、氟苯尼考、五氯酚酸钠、挥发性盐基氮

	
	蔬菜
	蔬菜（含冬季大棚蔬菜）
	叶菜类蔬菜
	芹菜：毒死蜱、甲拌磷、克百威、氟虫腈、氧乐果、甲基异柳磷、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、敌敌畏、甲胺磷
菠菜：毒死蜱、氧乐果、阿维菌素、氟虫腈、克百威、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯
普通白菜：毒死蜱、氟虫腈、啶虫脒、氧乐果、甲基异柳磷、甲拌磷、氯氰菊酯和高效氯氰菊酯、涕灭威
油麦菜：氟虫腈、氧乐果、克百威、灭多威、甲胺磷、乙酰甲胺磷

	
	鲜蛋
	鲜蛋
	鲜蛋
	恩诺沙星、氟苯尼考、氧氟沙星、诺氟沙星、磺胺类（总量）、氟虫腈

	饮料
	饮料
	桶装水
	饮用天然矿泉水
	界限指标、镍、锑、溴酸盐、硝酸盐（以N03_计)、亚硝酸盐（以NO2_计)、大肠菌群、粪链球菌、产气荚膜梭菌、铜绿假单胞菌

	
	
	
	饮用纯净水
	耗氧量（以02计)、亚硝酸盐(以NO2_计)、溴酸盐、大肠菌群、铜绿假单胞菌

	
	
	
	其他饮用水
	耗氧量（以02计)、亚硝酸盐（以以NO2_计)、溴酸盐、大肠菌群、铜绿假单胞菌

	调味品
	酱油
	酱油
	酱油、蚝油
	氨基酸态氮、铵盐（以占氨基酸态氮的百分比计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、金黄色葡萄球菌、 沙门氏菌

	
	食醋
	食醋
	食醋
	总酸（以乙酸计）、游离矿酸、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）

	
	酱类
	酱类
	黄豆酱、甜面酱等
	氨基酸态氮 、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌

	餐饮食品


	其他餐饮食品


	煎炸过程用油(餐饮环节)
	煎炸过程用油
	酸价、极性组分、游离棉酚

	
	
	食用动物油脂（餐饮)
	食用动物油脂（餐饮)
	酸价、过氧化值、丙二醛、总砷（以As计）、铅（以Pb计）、苯并[a]芘、丁基羟基茴香醚（BHA）、 二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）

	
	
	米面及其制品（餐饮)
	生干面制品（餐饮)
	铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠 盐（以脱氢乙酸计）

	
	
	
	其他米面制品（餐饮)
	

	
	
	
	生湿面制品（餐饮)
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠 盐（以脱氢乙酸计）、铝的残留量（干样品，以Al计）

	
	
	
	米粉制品（餐饮)
	苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、二氧化硫残留量、菌落总数、大肠埃希氏菌、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌、蜡样芽孢杆菌

	
	
	自制盒饭
	自制盒饭
	金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、蜡样芽胞杆菌

	
	
	餐饮具
	复用餐饮具
	游离性余氯、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）、大肠菌群、沙门氏菌

	粮食加工品
	大米
	大米
	大米
	总汞（以Hg计）、无机砷（以As计）、铅（以Pb计）、铬（以Cr计）、镉（以Cd计）、黄曲霉毒素B1

	食用油、油脂及其制品
	食用植物油（含煎炸用油）
	食用植物油（半精炼、全精炼）
	其他食用植物油（半精炼、全精炼）
	酸值/酸价、过氧化值、总砷（以As计）、铅（以Pb计）、苯并[a]芘、丁基羟基茴香醚（BHA）、二丁基羟基甲苯（BHT）、特丁基对苯二酚（TBHQ）


