《米粉专用稻谷》
地方标准编制说明
一、工作简况 
（一）任务来源

根据江西省农业科学院水稻研究所承担的国家重点研发计划《水稻优质高效水稻品种筛选及其配套栽培技术》课题九中专用水稻适宜品种筛选的研究结果，2019年6月向江西省农业农村厅提出了《米粉专用稻谷》地方标准的申请立项，分别通过江西省农业农村厅和江西省市场监督管理局的审议和会议评审，而后江西省市场监督管理局下达了2020年度第一批江西省地方标准制修订计划（赣市监标函[2020]1号）的立项文件，批准《米粉专用稻谷》地方标准的制定（计划编号：DB36-2020-1-06）。

（二）起草单位
起草单位：江西省农业科学院水稻研究所
（三）主要起草人
	姓名
	性别
	职务/职称
	工作单位
	任务分工

	吴延寿
	男
	副所长/副研究员
	江西省农业科学院水稻研究所
	标准技术总体方案的制订、标准的执笔起草等

	熊运华
	男
	农艺师
	江江西省农业科学院水稻研究所
	水稻品种的田间种植管理

	陈春莲
	女
	高级实验师
	江西省农业科学院水稻研究所
	稻米品质分析

	姚晓云
	女
	助理研究员
	江西省农业科学院水稻研究所
	稻米RVA特征谱分析

	文春燕
	女
	研究实习员
	江西省农业科学院水稻研究所
	数据统计和相关性分析

	胡标林
	男
	副研究员
	江西省农业科学院水稻研究所
	早稻品种收集

	黄永萍
	女
	副研究员
	江西省农业科学院水稻研究所
	稻米品质分析

	尹建华
	男
	所长/研究员
	江西省农业科学院水稻研究所
	参与标准技术总体方案的制订

	彭志勤
	男
	研究员
	江西省农业科学院水稻研究所
	早稻品种收集


二、制定（修订）标准的必要性和意义
江西省是我国最大的双季稻区之一，常年播种面积5000多万亩，也是建国以来从未间断向国家输送商品粮的省份之一，对保证国家粮食安全发挥了重要作用。但是我省早籼稻普遍存在“早而不优”的问题，导致早稻播种面积出现断崖式下跌。据国家统计局报道，2013-2019年我国早稻播种面积和产量分别下降了1341.9千公顷和780.3万吨，分别递减了4.1%和4.2%，“双改单”趋势日益明显。造成早稻生产巨幅下降的主要原因是品质差和收购价低，不符合市场上对稻米品质的要求，早稻谷也就主要作为国家粮食储备库的储备粮。
米粉又称米线、河粉，是我国第二大米制主食，由于其快捷方便和营养丰富受到人们的欢迎，成为江西、湖南和广西等省份早餐的主要食品。早稻米由于其具有较高的直链淀粉含量的主要原因，非常适宜于米粉制品的加工，是解决早稻米滞销的一条重要途径，也能迎合消费者的需要，但并不是所有的早稻米都能加工成米粉，需要经过试验加工才能确定，因此制定米粉专用稻谷的标准就显得尤为重要。
目前，国内米粉的标准都是关于米粉制品和稻谷的标准，大多是食品安全标准，且是地方标准，对于适宜加工成米粉的稻谷检测标准在国内外仍然是空白，尤其是江西这个以米粉为早餐消费的大省，更需要建立快速鉴定是否适宜米粉专用稻谷的标准，为米粉加工企业快速筛选米粉专用稻谷，克服米粉专用稻谷老化单一的局面，促进早稻谷市场的多元化订购或销售渠道，增加粮农的早稻种植效益，提高种粮积极性。
三、主要起草过程
“十三五”期间本标准起草小组成员承担了国家重点研发计划任务，主要围绕专用水稻品种的筛选和质量评价标准开展技术攻关，通过两年的100余个早稻品种的稻谷米质进行全面测定和米粉成型加工，通过数据分析，明确了与米粉成型加工紧密相关的米质参数及其适宜的范围，为本标准的制定确立了技术来源和参数。
通过近3年来的不断试验和米粉加工，确定了米粉专用稻谷核心参数指标及其范围进而明确了本标准技术参数，起草小组于2019年5月讨论提出制定本标准的相关意见，进行标准的初稿拟稿。起草小组通过资料查阅、调研确定了本标准相关引用技术内容，结合研究技术成果制定了本技术标准，于2019年6月提出立项建议，报送江西省农业农村厅农产品安全质量监管局，经过审核和立项答辩后，由江西省市场质量监管局标准化处把《米粉专用稻谷》列入2020年度第一批江西省地方标准制修订项目计划。为进一步提升本技术标准的科学性和规范性，起草小组广泛征求行业专家意见，收到了来自科研院所及示范推广部门专家的修改意见和建议，根据专家提出的修改意见，团队对进行标准内容进行了完善和补充，形成报审稿，报送江西省农业农村厅农产品安全质量监管局。
四、制定（修订）标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系
本标准按照GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写规则》的要求编写。

本标准内容涉及稻谷和大米质量、检测规则操作等内容符合《GB 1350-2009 稻谷》、《GB/T 1354-2018 大米》、《GB/T 5495 粮油检验 稻谷出糙率检验》、《GB 15683-2008 大米 直链淀粉含量的测定》、《GB/T 21719-2008 稻谷整精米率检验法》和《GB/T 5490 粮油检验 一般规则》等现行标准要求，与现行农业有关法律、法规、标准不违背或不冲突。
《米粉专用稻谷》标准的制定以科学性、严谨性、先进性、实用性和可操作性为原则，以100余个早稻水稻品种稻谷米质参数和数值范围及其与加工特性的相关性为理论依据，制定本标准。

1.本标准的理论依据

米粉的成条性能主要取决于稻谷的稻米米质参数特征，因此全面测定多个品种的稻米品质指标，通过分析加工后米粉的蒸煮断条率与各米质参数特征的相关性，逆向追溯适宜加工成米粉的关键决定参数。为此，将多个水稻品种稻谷加工制作成米粉，蒸煮后断条率＜10%的品种所对应的米质关键决定参数的范围即可作为评价为是否是米粉专用水稻品种。通过100余个品种试验，决定米粉专用稻谷的关键米质参数为直链淀粉含量、RVA谱特征值中的崩解值和消减值以及大米吸水率。
2.主要指标参数的确定
由于米粉需要先磨成成米浆后才能加工成条状的米粉，所以本标准不需要考虑稻米的外观品质（粒长、粒宽、垩白等）和碾米品质（糙米、精米等），试验业已证明这些参数与米粉加工特性相关性不大，只要符合已有食用稻的质量标准即可，这些参数指标将使用普通早稻谷的质量标准。
通过分析稻米食用品质参数和RVA特质谱值与其加工断条率之间的相关性（如表1和表2），我们发现米粉加工特性与稻米碱消值、吸水度、直链淀粉含量和RVA特征谱值中的最低粘度、崩解值、最终粘度、消减值相关性极其显著，所以将这些参数的指标范围作为米粉专用稻谷的质量要求。
表1：稻米食用品质、理化参数与米粉加工特性的相关性
	
	糙米率
	碱消值
	胶稠度
	吸水度
	直链淀粉
	蛋白质含量

	断条率
	0.069
	0.526**
	-0.175
	-0.746**
	0.794**
	0.008


注：表中数值表示相关系数，*和**分别表示相关性达到显著和极显著水平。 
表2：稻米RVA特征谱参数与米粉加工特性的相关性

	RVA参数
	最高粘度
	最低粘度
	崩解值
	最终粘度
	消减值
	糊化温度

	断条率
	0.098
	0.496**
	-0.503**
	0.661**
	0.757**
	-0.244*


注：表中数值表示相关系数，*和**分别表示相关性达到显著和极显著水平。 

3.主要指标范围的确定
我们将加工成型后断条率在10%以下认定为适宜作为米粉专用稻谷，断条率高容易造成米粉成糊状、营养成分流失、外观难看等特性。通过上述参数确定断条率在10%以下的参数值范围即可得到米粉专用稻谷的质量要求。例如不同稻米直链淀粉含量在断条率10%以下的分布范围（图1）基本集中在21-27%之间（图中红色方框内），所以适宜米粉加工的稻米直链淀粉含量必须要在这个范围内，其他相关性极为显著的参数值范围在此不再赘述，同理可以确定它们的指标范围。这样就这可以通过以上指标综合判断该稻谷是否适宜加工成米粉，再通过逆向追溯确定米粉专用稻谷的标准。
[image: image1.png]30.00

25.00
L] .
) .
20.00 3 °
°
1500 © %°® ° ®
. °
10.00
5.00
0.00

0.0% 10.0%20.0% 30.0% 40.0% 50.0% 60.0% 70.0% 80.0% 90.0%100.0%





断条率
图1不同稻米直链淀粉含量在米粉断条率区间上分布

五、重大意见分歧的处理依据和结果(必要项)
本标准文本呈送至江西农业大学、江西省农业科学院食品加工所、吉安市农业科学研究所、崇义县农业局、湘东区农业局等科研院所及示范推广部门的相关专家征求意见，未提出具有重大分歧意见，仅对文本的部分章节内容提出了修改意见。编写组认真讨论分析了专家的意见，并按照意见要求重新对文本进行了修改、补充和完善，形成了《米粉专用稻谷》的修改版本。

六、贯彻标准的措施建议(必要项)
一是建议米粉生产企业结合农业科研机构联合实施，具备稻米品质分析条件的科研机构帮助企业分析检测。
二是在年度出现极端高温、洪灾、多雨寡照等异常年份，或土壤极度贫瘠或极度肥沃的田块种植的米粉专用稻品种，建议重新检测，以免造成经济损失。
三是标准化机构通过网络、信息平台等各种途径积极向米粉生产企业推荐使用该标准。

《米粉专用稻谷》标准起草小组 
二○二○年十月十五日
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