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部分不合格检验项目小知识

一、苯甲酸及其钠盐
苯甲酸及其钠盐是食品工业中常见的一种防腐剂，对霉菌、酵母和细菌有较好的抑制作用。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，糕点中不得使用苯甲酸及其钠盐。苯甲酸及其钠盐的安全性较高，少量苯甲酸对人体无毒害，可随尿液排出体外，在人体内不会蓄积。但若长期过量食入苯甲酸超标的食品，可能会对肝脏功能产生一定影响。苯甲酸及其钠盐超标的原因，可能是企业为延长产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超范围使用。
二、氧乐果

氧乐果是一种有机磷杀虫、杀螨剂，对害虫击倒力快。具有较强的内吸、触杀和一定的胃毒作用。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019）中规定，氧乐果在鳞茎类蔬菜中的最大残留限量值为0.02mg/kg。韭菜中氧乐果超标的原因，可能是种植户对使用农药的安全间隔期不了解，从而违规使用农药。

三、氟苯尼考
氟苯尼考又称氟甲砜霉素，是农业部批准使用的动物专用抗菌药，主要用于敏感细菌所致的猪、鸡、鱼的细菌性疾病。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，氟苯尼考在猪肉中的残留限量为300μg/kg。长期食用氟苯尼考残留超标的食品，对人体健康有一定影响。

四、多西环素（强力霉素）
多西环素（强力霉素）是一种四环素类药物，一般用于治疗衣原体支原体感染。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）中规定，多西环素（强力霉素）在猪肉中残留限量为100μg/kg。长期食用多西环素（强力霉素）残留超标的食品，可使病原体产生耐药性，对人体健康有一定影响。

五、富马酸二甲酯

富马酸二甲酯（Dimethyl fumarate，DMF）又名反丁烯二酸二甲酯，别名霉克星，具有抗菌和杀虫作用，可通过触杀或熏蒸的方式防腐、防霉、防虫，常作为工业防腐剂，广泛应用于家具、服装、建材、塑料制品等产品中。《食品中可能非法添加的非食用物质名单（第二批）》（食品整治办〔2009〕5号）中明确富马酸二甲酯属于非食用物质。不合格的原因主要是不法生产厂家将其添加到食品中，使产品不易霉变、保质期长且色泽鲜艳，降低成本牟利。

六、甲氧苄啶

甲氧苄啶在《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650-2019）的兽药分类为抗菌增效剂，在猪肉中的残留限量为50μg/kg。不合格的原因主要是不合理用药，使动物性食物中的出现药物残留，人类长期食用含有二甲氧苄啶残留的动物性食品，有可能对人类健康产生危害。

